
 

                                                       
 

Registre Sanitari núm. 26-05526/CAT 
C. Bruc, 27-29 · 08241 MANRESA · Tel. 679 09 17 16 
mk@gastronomiaportatil.com · www.gastronomiaportatil.com 

Noces 2009-2010  
Pàg. 1 de 18 

 
 
 
 
 
 
 

 
 

· Noces  2009 · 
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Aperitius 
 

  

Snacks a taula 
 

Grisinis d’oliva negra Festucs garapinyats  
amb sal Maldon i curri 

 

  

Aperitius freds 
 

Pa de coca  
amb encenalls de pernil ibèric Pa d’espècies, foie i codony 

 

  

Culleres xines 
 

Bombó de brandada de bacallà 
amb romesco 

 

 

  

Copes  
 

Sobrassada, crema d’ou ferrat i xips 
de patata en copa 

Escuma de blat de moro, formatge 
de cabra i pols de kikos 
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Cruixents calents 

Croquetes de pernil ibèric i ceps Costelles de conill amb pols 
mediterrània i allioli 

 

  

Broquetes 

Llagostins amb nachos i guacamole Tataki de tonyina, sofregit i festucs 
 

  

Calents 

Bikini de formatge Urgèlia i ceps Mini hamburguesa 
d’ànec confitat i tòfona 

 

 
 
 

Arròs  
 

Arròs cremós de múrgules 
i parmesà 

 

 

 
Opcional 
Bufets de: 
Formatges amb les seves guarnicions · Ibèrics · Marinats · Foies · 
... 
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Entrants 
 
Amanides 
 

 

Coca de llardons amb rosbif, fresó, parma i bleda vermella 
 

Amanida de llagostins, anisats i germinats 
 

 
Coques  
 

 

Coca de bacallà fumat amb samfaina d’oliva negra i ruca 

 
Cremes 
 

 

Crema de ceps amb vieires, pernil ibèric i avellanes 

 

Gaspatxo de cirera amb salpicó de pop i formatge fresc 
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Peixos 
 

 

Bacallà amb puré de cigrons i saltat mediterrani 

 

Rap amb cremós d’arròs negre i alls tendres confitats 

 

Lluç amb crema suau d’escabetx i verduretes 

 

Corball amb sípia i crema de gambes 
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Carns 
 

 

Caneló de rostit a la manresaneta, ceps, albergínia i parmesà 

 

Garrinet confitat amb xalotes, taronja i cardamom 

 

El nostre fricandó amb parmentier de tòfona 

 

Espatlla de xai amb poma i patata emmascarada 
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Prepostres 
 

 
 

Flam - Iogurt - Pipes 
 

 
 

Maduixes - nata 
 

 
 

Pinya colada 
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 Postres 
 

 

Brownie de festucs amb mousse de xocolata i sopa de coco 
 

 

Pastís de Sacher d’albercocs amb salsa de gerds i mango 
 

 

Sant Jordi de nata i trufa amb amanida de fruites naturals 
 

 
 
 

 Gormanderies 
 

 

Gormanderies 
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· Menú Tipus ·  

  

Aperitius 
 

• Snacks a taula: Grisinis d’oliva negra i festucs garapinyats amb sal Maldon i curri 
• Pa de coca amb encenalls de pernil ibèric 
• Pa d’espècies, foie i codony 
• Bombó de brandada de bacallà amb romesco 
• Sobrassada, crema d’ou ferrat i xips de patata en copa 
• Escuma de blat de moro, formatge de cabra i pols de kikos 
• Croquetes de botifarra pernil ibèric i ceps 
• Costelles de conill amb pols mediterrània i allioli 
• Llagostins amb nachos i guacamole 
• Tataki de tonyina, sofregit i festucs 
• Bikini de formatge Urgèlia i ceps 
• Mini hamburguesa d’ànec confitat i tòfona 
• Arròs cremós de múrgules i parmesà 

 

Bufet de begudes 
 

 
Primer plat a escollir 

• Coca de bacallà fumat amb samfaina d’oliva negra i ruca 
• Gaspatxo de cirera amb salpicó de pop i formatge fresc 

  

Segon plat a escollir 
• Corball amb sípia i crema de gambes 
• El nostre fricandó amb parmentier de tòfona 

 

Postres a escollir 
• Pastís de Sacher d’albercocs amb salsa de gerds i mango 
• Sant Jordi de nata i trufa amb amanida de fruites naturals 

 

Assortit de pans 
•   Blanc - Integral - Nous i panses 

  
  

Celler 
·  Abadal Blanc · DO Pla de Bages 
 

·  Abadal Criança · DO Pla de Bages 
 

·  Parxet Brut Nature · Denominació Cava 
 

·  Aigües Minerals 
 

Cafès i infusions 
 
 

Barra lliure durant el ball 
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· Menú Aperitius ·  
 
Aperitius 
 
 

• Snacks a taula: Grisinis d’oliva negra i festucs garapinyats amb sal Maldon i curri 

• Pa de coca amb encenalls de pernil ibèric 

• Pa d’espècies, foie i codony 

• Bombó de brandada de bacallà amb romesco 

• Sobrassada, crema d’ou ferrat i xips de patata en copa 

• Escuma de blat de moro, formatge de cabra i pols de kikos 

• Croquetes de pernil ibèric i ceps 

• Costelles de conill amb pols mediterrània i allioli 

• Llagostins amb nachos i guacamole 

• Tataki de tonyina, sofregit i festucs 

• Bikini de formatge Urgèlia i ceps 

• Mini hamburguesa d’ànec confitat i tòfona 

• Arròs cremós de múrgules i parmesà 
 
 

 
Bufet de begudes 
 

• Gormanderies 

• Cafès i infusions 

 

Barra lliure durant el ball 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

                                                       
 

Registre Sanitari núm. 26-05526/CAT 
C. Bruc, 27-29 · 08241 MANRESA · Tel. 679 09 17 16 
mk@gastronomiaportatil.com · www.gastronomiaportatil.com 

Noces 2009-2010  
Pàg. 11 de 18 

· Menú 1 ·  
  

Aperitius 
 

• Snacks a taula: Grisinis d’oliva negra i festucs garapinyats amb sal Maldon i curri 
• Pa de coca amb encenalls de pernil ibèric 
• Pa d’espècies, foie i codony 
• Bombó de brandada de bacallà amb romesco 
• Sobrassada, crema d’ou ferrat i xips de patata en copa 
• Escuma de blat de moro, formatge de cabra i pols de kikos 
• Croquetes de botifarra pernil ibèric i ceps 
• Costelles de conill amb pols mediterrània i allioli 
• Llagostins amb nachos i guacamole 
• Tataki de tonyina, sofregit i festucs 
• Bikini de formatge Urgèlia i ceps 
• Mini hamburguesa d’ànec confitat i tòfona 
• Arròs cremós de múrgules i parmesà 

 

Bufet de begudes 
 

 
Primer plat 

• Amanida de llagostins, anisats i germinats 
 
  

Segon plat 
• Garrinet confitat amb xalotes, taronja i cardamom 

 

Prepostres 
•   Coco-pinya-Malibú-xocolata 

 

Postres 
•   Ponx de Xixona amb salsa d'ametlles al brandi 

 

Assortit de pans 
•   Blanc - Integral - Nous i panses 

  

Gormanderies 
  

Celler 
·  Abadal Blanc · DO Pla de Bages 
 

·  Abadal Criança · DO Pla de Bages 
 

·  Anna de Codorníu Brut Nature · Denominació Cava 
 

·  Aigües Minerals 
 

Cafès i infusions 
 
 

Barra lliure durant el ball 
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· Menú 2 · 
  

Aperitius 
 

• Snacks a taula: Grisinis d’oliva negra i festucs garapinyats amb sal Maldon i curri 
• Pa de coca amb encenalls de pernil ibèric 
• Pa d’espècies, foie i codony 
• Bombó de brandada de bacallà amb romesco 
• Sobrassada, crema d’ou ferrat i xips de patata en copa 
• Escuma de blat de moro, formatge de cabra i pols de kikos 
• Croquetes de botifarra pernil ibèric i ceps 
• Costelles de conill amb pols mediterrània i allioli 
• Llagostins amb nachos i guacamole 
• Tataki de tonyina, sofregit i festucs 
• Bikini de formatge Urgèlia i ceps 
• Mini hamburguesa d’ànec confitat i tòfona 
• Arròs cremós de múrgules i parmesà 

 
Primer plat 

• Coca de bacallà fumat amb samfaina d’oliva negra i ruca 
Segon plat 

• El nostre fricandó amb Parmentier de tòfona 
Prepostres 

• Coco-pinya-Malibú-xocolata 
Postres 

•   Sacher d'albercocs amb salsa de mango 
 
Assortit de pans 

•   Blanc - Integral - Nous i panses 
 
Gormanderies 
  

 
Celler 

·  Abadal Blanc · DO Pla de Bages 

·  Abadal Criança · DO Pla de Bages 

·  Parxet Brut Nature · Denominació Cava 

·  Aigües Minerals 
 

Cafès i infusions 
 

Barra lliure durant el ball 
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· Menú 3 · 
Aperitius 
  

• Snacks a taula: Grisinis d’oliva negra i festucs garapinyats amb sal Maldon i curri 
• Pa de coca amb encenalls de pernil ibèric 
• Pa d’espècies, foie i codony 
• Bombó de brandada de bacallà amb romesco 
• Sobrassada, crema d’ou ferrat i xips de patata en copa 
• Escuma de blat de moro, formatge de cabra i pols de kikos 
• Croquetes de botifarra pernil ibèric i ceps 
• Costelles de conill amb pols mediterrània i allioli 
• Llagostins amb nachos i guacamole 
• Tataki de tonyina, sofregit i festucs 
• Bikini de formatge Urgèlia i ceps 
• Mini hamburguesa d’ànec confitat i tòfona 
• Arròs cremós de múrgules i parmesà 

 

Entrant  
• Crema de ceps amb vieires, pernil ibèric i avellanes 

   

Peix  
• Lluç amb crema suau d’escabetx i verduretes 

 
Carn  

• Espatlla de xai amb poma i patata emmascarada 
 

Prepostres (a escollir) 
• Maduixes - nata 
• Pinya colada 

 

Postres (a escollir) 
• Brownie de festucs amb mousse de xocolata i sopa de coco 
• Pastís de Sacher d’albercocs amb salsa de gerds i mango 

 

Assortit de pans 
• Blanc - Integral - Nous i panses 

 

Celler 
·  Abadal Blanc · DO Pla de Bages 
·  Abadal Criança · DO Pla de Bages 
·  Anna de Codorníu Brut Nature · Denominació Cava 
·  Aigües minerals 

 
Cafès i infusions 
 

Barra lliure durant el ball 
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· Menú 4 · 
Aperitius 
  

• Snacks a taula: Grisinis d’oliva negra i festucs garapinyats amb sal Maldon i curri 
• Pa de coca amb encenalls de pernil ibèric 
• Pa d’espècies, foie i codony 
• Bombó de brandada de bacallà amb romesco 
• Sobrassada, crema d’ou ferrat i xips de patata en copa 
• Escuma de blat de moro, formatge de cabra i pols de kikos 
• Croquetes de botifarra pernil ibèric i ceps 
• Costelles de conill amb pols mediterrània i allioli 
• Llagostins amb nachos i guacamole 
• Tataki de tonyina, sofregit i festucs 
• Bikini de formatge Urgèlia i ceps 
• Mini hamburguesa d’ànec confitat i tòfona 
• Arròs cremós de múrgules i parmesà 

 
Entrant  

• Gaspatxo de cirera amb salpicó de pop i formatge fresc 
Peix  

• Bacallà amb puré de cigrons i saltat mediterrani   
Carn  

• El nostre fricandó amb Parmentier de tòfona 
 
Prepostres 

• Maduixes nata 
 

Postres 
• Brownie de festucs amb mousse de xocolata i sopa de coco 

 
Assortit de pans 

• Blanc - Integral - Nous i panses 
 
Gormanderies 
 
Celler 

·  Abadal Blanc · DO Pla de Bages 
·  Abadal Merlot · DO Pla de Bages 
·  Anna de Codorníu Brut Nature · Denominació Cava 
·  Aigües minerals 

 
Cafès i infusions  
 
Barra lliure durant el ball  
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· Menú 5 · 
Aperitius 
  

• Snacks a taula: Grisinis d’oliva negra i festucs garapinyats amb sal Maldon i curri 
• Pa de coca amb encenalls de pernil ibèric 
• Pa d’espècies, foie i codony 
• Bombó de brandada de bacallà amb romesco 
• Sobrassada, crema d’ou ferrat i xips de patata en copa 
• Escuma de blat de moro, formatge de cabra i pols de kikos 
• Croquetes de botifarra pernil ibèric i ceps 
• Costelles de conill amb pols mediterrània i allioli 
• Llagostins amb nachos i guacamole 
• Tataki de tonyina, sofregit i festucs 
• Bikini de formatge Urgèlia i ceps 
• Mini hamburguesa d’ànec confitat i tòfona 
• Arròs cremós de múrgules i parmesà 

 
Peix  

• Rap amb cremós d’arròs negre i alls tendres confitats  
 
Carn  

• Caneló de rostit a la manresaneta, ceps, albergínia i parmesà 
Prepostres 

• Maduixes nata 
 

Postres 
• Brownie de festucs amb mousse de xocolata i sopa de coco 

 
Assortit de pans 

• Blanc - Integral - Nous i panses 
 
Gormanderies 
 
Celler 

·  Abadal Blanc · DO Pla de Bages 
·  Abadal Merlot · DO Pla de Bages 
·  Anna de Codorníu Brut Nature · Denominació Cava 
·  Aigües minerals 

 
Cafès i infusions  
 
Barra lliure durant el ball  
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· Menú Infantil · 
 

 
Selecció d’aperitius freds i calents 

 
Mini brioix de llonganissa, pernil dolç i formatge  
Pa de xapata amb tomàquet, pernil d’aglà  
 
Biquini de ceps i formatge 
Croquetes de cep i pernil ibèric 
Mini hamburgueses d’ànec 
Grisinis d’oliva negra 
Arròs cremós de múrgules i parmesà 

 
 
Entrants 
 

Canelons amb beixamel... 
Macarrons a la Bolonyesa 
Espirals de pasta de colors amb tomàquet i formatge 
Tallarines de pasta fresca a la carbonara 

 
 
Segons plats 
 

Pit de pollastre arrebossat amb patates xips  
Cuixes de pollastre a la crema  
Escalopa de vedella Milanesa amb patates fregides i ketchup 
Llibrets de llom de porc amb pernil dolç i formatge, patates xips 

 
Postres 
 

Flam amb nata 
Gelat   
Iogurt de fruites 

 
Pastís escollit 
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Barra lliure durant el ball... 
 

 
Cardhu 12 
JB 
Ballantine's 
 
Bacardi 
Beefeater 
Smirnoff 
 
Torres 20 
Carlos I 
 
Marie Brizard 
 
Baileys 
Malibú 
Cointreau 
 
Whisky Peache 
Licor de préssec 
Licor de poma 
 
 
Anna de Codorníu Brut Nature 
 
Refrescos 
Cerveses 
Sucs de fruita 
 
 
 
Brioixets farcits · Rebosteria · Broquetes de fruites 
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El preu inclou 
 

·  Prova de Menú per a 6 persones 

·  Parament necessari per a la realització del servei 

· Impressió i personalització estàndard de les minutes 

·  Pastís nupcial de presentació  

·  Barra lliure durant el ball (2 hores) 

·  Personal de servei, cap de sala més 1 cambrer cada 15 comensals 

 
 
 

Les propostes resten obertes. Per a altres combinacions de plats el preu es pot veure modificat en 
funció del menú final.  
 
Els menús els adaptem també per a vegetarians, celíacs... 
 
 
 
 
Informació a tenir en compte 

 
• Espai on es realitza el càtering i lloguer de la carpa no inclosos 

• Les condicions de contractació queden reflectides en el contracte de formalització del banquet 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Cordialment, 
Gastronomia Portàtil 
 
Rafel Arcos 
Gestor de Banquets 
Tel. 629 86 39 86 
r.arcos@gastronomiaportatil.com 


